La Halle aux Olivers

LE RESTAURANT DE LA BELLEVILLOISE - OUVERT DU JEUDI AU DIMANCHE

Les Petites Assiettes

POMMES DE TERRE RISSOLEES - 6€

Mayonnaise au persil et citron vert

CREME D'AUBERGINES - 6€

Huile dolive, grenade, pain pita maison

OEUF PARFAIT - 6€

Caponata, croutons et huile dolive

LEGUMES DE SAISON - 6 5€

Sauce noix de coco et pistaches, oranges, aneth et persil

GAMBAS A LA PLANCHA - 7,5€

Sauce aioli, pickles de citron jaune,
salade fenouil gingembre

TARTARE DE VEAU AUX COUTEAUX - 8,5€

Huile de romarin fume, chips de manioc,
mayonnaise au vinaigre de cidre

TERRINE BASQUE - 8€

De la Maison Montalet, salade de jeunes pousses

TRIO DE FROMAGE AOP - 8€

Camembert de Normandie,
Sainte-Maure-de-Touraine,
Comte 12 mois

Les Grandes Assiettes

SALADE DE SAISON - 15€

Pousses depinards, poivrons confits,
tomates cerises, citron confit, aneth, menthe, riz rouge,
vinaigrette aux agrumes

POITRINE DE PORC LAQUE - 15€

Accompagnement de saison

ENCORNET A LA PLANCHA - 16 5€

Galette de pommes de terre, salade artichauts,
fenouil et persil, sauce aux feuilles dartichauts

DEMI-MAGRET DE (ANARD - 17€

Jus corse de volaille, accompagnement de saison

CEVICHE DE BAR - 17,5€

Sauce Leche de Tigre, mais frit, oignons rouges, gingembre,

ail, piment amarillo, coriandre, citron vert, mangue

COTE DE BOEUF CHAROLAISE A PARTAGER - 77€

Pommes de terre rissolees, sauce chermoula, salade

Les Desserts

PAVLOVA AUX FRUITS DE SAISON - 6€
PROFITEROLES - 6,5€

Sivous mangez pendant le concert, 2€ sajoutent & l'addition.

La Bellevilloise est engagée dans une démarche eco-responsable.
Nos viandes et poissons sont d'origine France.

Prixen EUROS TTC, service compris.

DESSERT DU MOMIENT - 6,5€
TIRAMISU - 7€



